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У К Р А Ї Н А
МІСЬКА РАДА МІСТА КРОПИВНИЦЬКОГО

УПРАВЛІННЯ ОСВІТИ

25022, м. Кропивницький, вул. Велика Перспективна, 41, тел./факс 24-43-80,
Е-mail: osvita@krmr.gov.ua 
	


НАКАЗ

від « 16 » серпня 2018 року





№ 550/о
Про затвердження моніторингової 
групи по контролю 
за організацією харчування
вихованців та учнів в закладах освіти
На виконання п. 5, 6 протокольного доручення голови Кіровоградської обласної державної адміністрації від 11.12.2017 р. № 39, листа управління освіти, науки, молоді та спорту Кіровоградської обласної державної адміністрації від 06 липня 2018 року № 35-12/2095/0.35 «Щодо посилення роботи в закладах освіти області з превенції виникнення енеровірусних (кишкових) інфекцій у 2018/2019 навчальному році», з метою здійснення контролю за організацією безпечного та якісного харчування в закладах освіти
НАКАЗУЮ: 
1. Затвердити моніторингову групу по контролю за організацією харчування вихованців та учнів у закладах освіти:

Голова моніторингової групи:
Серопян Є.О. – заступник начальника управління освіти

Члени моніторингової групи:

Сидоренко І.П. – провідний спеціаліст відділу інженерного забезпечення та матеріального постачання управління освіти;

Дежурко О.В. – спеціаліст централізованої бухгалтерії управління освіти;

Лунцова С.В. – спеціаліст централізованої бухгалтерії управління освіти
Третяк Т.О. – в.о. начальника відділу державного нагляду за дотриманням санітарного законодавства Кропивницького міського управління Головного управління Держпродспоживслужби в Кіровоградській області (за згодою).
2. Голові моніторингової групи:

2.1. Забезпечити проведення моніторингу стану організації харчування вихованців та учнів у закладах освіти міста;
2.2. Активізувати з 03 вересня 2018 року проведення щотижневих перевірок в підпорядкованих закладах освіти;

2.2.
Узагальнені підсумки роботи виносити на наради керівників навчальних закладів та заслуховувати на колегії управління освіти.

3.
Затвердити програму перевірки (моніторингу) організації харчування, дотримання санітарного законодавства на харчоблоках закладів освіти згідно з додатком.

4.
Керівникам закладів освіти:
4.1.
Забезпечити належні умови для роботи моніторингової групи під час рейдових перевірок;
4.2.
Притягувати до дисциплінарної відповідальності осіб, які допустили порушення санітарного законодавства;
4.2.
Забезпечити оперативне інформування управління освіти Міської ради міста Кропивницького про випадки харчових отруєнь у підпорядкованих навчальних закладах, спалахи кишкових, паразитарних інфекційних захворювань серед учнів, вихованців.

5.
Визнати наказ управління освіти Кіровоградської міської ради                від 17 липня 2017 року № 580/о «Про затвердження постійно діючої моніторингової групи по контролю за організацією харчування вихованців та учнів в закладах освіти» таким, що втратив чинність.
6. Контроль за виконанням даного наказу залишаю за собою.
Начальник управління освіти





Л. Костенко
Сидоренко   24 18 02
Додаток 

до наказу управління освіти

Міської ради міста Кропивницького

від « 16 » серпня 2018 року
№ 550/о
П Р О Г Р А М А

Перевірки (моніторингу) організації харчування, дотримання санітарного законодавства на харчоблоках закладів освіти

	№

з/п
	Перелік питань, які підлягатимуть перевірці (моніторингу)

	1.
	Санітарно-технічний та санітарно-гігієнічний стан холодного та гарячого водопостачання, приміщень харчоблоку, наявність та справність технологічного обладнання, кухонного інвентарю, приточно -витяжної вентиляції, стан маркування інвентарю та обладнання

	2.
	Ведення обліково-звітної документації з організації харчування (Журнал бракеражу сирих продуктів, що швидко псуються; Журнал бракеражу готової продукції; Журнал виконання натуральних норм харчування; Журнал здоров’я; Книга складського обліку; Зошит обліку відходів тощо)

	3.
	Наявність погодженого з Держпродспоживслужбою примірного двотижневого меню та його дотримання

	4.
	Наявність сертифікату (акту) метрологічної повірки високотемпературного обладнання (духова шафа)

	5.
	Наявність супровідних документів, які підтверджують походження, безпечність та якість сировини та харчових продуктів

	6.
	Наявність термометрів та дотримання товарного сусідства у холодильному обладнанні

	7.
	Наявність особових медичних книжок із даними проходження обов’язкового медичного огляду та гігієнічного навчання працівників 

	8.
	Наявність технологічних карток, карток - розкладок на кожну страву, що готується на харчоблоці

	9.
	Наявність затверджених маршрутів та графіків завозу продуктів до закладу

	10.
	Наявність миючих та дезінфікуючих засобів, дотримання вимог їх збереження та використання, сертифікат якості та методичні рекомендації, щодо використання дезінфікуючих засобів

	11.
	Наявність документів про проведення дератизації та дезінсекції

	12.
	Наявність рішення про державну реєстрацію потужності

	13.
	Дотримання працівниками виконання поточності технологічних процесів на харчоблоці

	14.
	Аналіз дотримання натуральних норм харчування

	15.
	Наявність щоденних меню-розкладів на видачу продуктів харчування

	16.
	Дотримання умов зберігання продуктів харчування

	17.
	Дотримання умов видачі готових страв

	18.
	Наявність і стан спецодягу й спецвзуття, дотримання персоналом правил безпечного користування засобами індивідуального захисту

	19.
	Наявність столового посуду (кількість, стан)

	20.
	Наявність добових проб (умови збереження)

	21.
	Якість приготування страв

	22.
	Дотримання температури подачі, терміну реалізації страв, та графіку прийому їжі

	23.
	Наявність наказу про призначення відповідальних осіб за організацію харчування в закладі

	24. 
	Проведена робота в закладі Ради по харчуванню (системність,ефективність контролю)


